
- PARA COMEÇAr -
Salmorejo

(com ovo cozido e presunto) 
9€

Croquetes de rabo de boi
 com mayo de  sriracha  

11€

Camarão Panado com Mayo De Sweet Chili
16.9€

Ceviche de corvina da
nossa costa 

17.5€

Vieiras em molho de Champanhe 
23.5€

Carpaccio de novilho com pecorino, rúcula e alcaparras 
17.9€

Burrata Trufada em cama de manga,
presunto, pesto e pinhões 

19.5€

Presunto Ibérico 100% Bellota 
25.9€

Amêijoa Boa da Nossa Costa
27.9€

Trilogia de ostras 
(2 ao natural, 2 ponzu, 2 picante) 

21.9€

Camarão frito com alho, 
malagueta e lima   

23.5€

Tártaro de lombo Argentino 
18.9€

- A FRESCURA DAS SALADAS -
Caesar Medjool camarão/vegan 

(Alface, tâmaras, parmesão, pão torrado e molho caesar) 
18.9€

Salada Rústica
(figo, presunto, rúcula, nozes e Chèvre)

18.9€

Salada Santorini 
(feta, rúcula, manga, pepino, melão com molho Thai) 

18.9€

Salada Altessa
 (alface, tomate, abacate, frango crocante, pepino, cebola roxa, 

amêndoa com molho de iogurte) 
19.5€

Bowl De Salmão Em Cama De Verdes, Manga, Abacate, Cherry, 
Cebola Roxa E Sésamo

18.5€

- Do Forno de Pizzas -

Pinsa Caprese 
(pesto, mozzarela, tomate, manjericao e pinhões) 

18€

Pinsa Bianca
(porcinni Salteados, Stracciatella, Pesto Genovese e Rúcula)

19.5€

Pizza Toscana
(presunto, figo, burrata e rucula)

20.9€

Pizza Tartufo
(cogumelos, mozzarela e trufa negra)

21.9€

Kids Pinsa Margherita 
14€

Grand Wagyu Smash Burguer
(150 GR. Puro Wagyu, cebola roxa

caramelizada e cogumelos)
24.5€

Chicken Tenders com molho cane´s
16.5€

Prego do lombo argentino em 
pão de caco com manteiga de alho

 17.5€

ChakBurguer
(150 gr. angus, maionese de 

pickles, alface, bacon, queijo cheddar)
 18.9€

Vegan Burguer 
(nochicken crispy, maionese vegan, alface) 

18.5€

- SNACKS  -

caril de legumes c/ arroz basmati 
18.5€

Ravioli de cogumelos selvagem e trufa negra
21€

Caril exótico de camarão c/arroz Basmati
21.5€

Bochechas de porco ibérico c/puré de batata doce 
21.9€

Arroz de corvina e camarão 
23.5€

Filete de Robalo Braseado com Molho "à La Belle Meunière” 
e Dueto de Purés

24€

Grand Bife com molho pimenta e batata frita 
28.9€

Rib Eye com  Batata Wedge 
31€

- OS PRINCIPAIS  -

- DOCE PECADO -
Bolo de chocolate e caramelo salgado 

8€

Sticky toffee pudding
com gelado baunilha 

9.9€
Crème brûlée

 8€

Mousse de chocolate com flor de sal, pimenta rosa e azeite 
8€

Cheesecake de maracujá 
8€

Nuvem de mascarpone e framboesas
8€

Bola de gelado Artesanal
(Baunilha, morango, chocolate, caramelo salgado, lima) 

4.5€

 UTILIZAÇÃO DE PISCINA
 & SUNDECK MEDIANTE RESERVA

25€ POR PESSOA 
(TOALHA E ÁGUA INCLUIDAS)

Se é alérgico ou intolerante a algum ingrediente

fale com o seu empregado de mesa.

Menú c/ I.V.A. Incluido à taxa em vigor
Neste Estabelecimento Temos Livro de Reclamações

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o
couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo
cliente ou por este for inutilizado.
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- POR ENCOMENDA -

Robalo ao Sal para 2 px
74€

Arroz de lavagante  2 px 
94.9€

Pizza Tropical
(camarão, ananás e mozarela)

20.9€



- TO START -
Salmorejo

(with boiled egg and ham) 
9€

Oxtail croquettes
with sriracha mayonnaise  

11€

Breaded Shrimp with Sweet Chili Mayo
16.9€

Ceviche of croaker from
our coast

17.5€

Scallops in Champagne sauce
23.5€

Beef carpaccio with pecorino cheese, arugula, and capers
17.9€

Truffled Burrata on a bed of mango,
ham, pesto and pine nuts

19.5€

Presunto Ibérico 100% Bellota 
25.9€

Clams From Our Coast
27.9€

Oyster Trilogy
(2 natural, 2 ponzu, 2 spicy) 

21.9€

Fried shrimp with garlic,
 chili and lime 

23.5€

Argentinian loin tartare
18.9€

- THE FRESHNESS OF SALADS -

- From the Pizza Oven -

Pinsa Caprese 
(pesto, mozzarela, tomato, basil and pine nuts) 

18€

Pinsa Bianca
(Sautéed porcinni, Stracciatella, Pesto Genovese and Arugula)

19.5€

Pizza Toscana
(smoked ham,fig, burrata and arugula)

20.9€

Pizza Tartufo
(Mushrooms, mozzarella and black truffle)

21.9€

Kids Pinsa Margherita 
14€

Grand Wagyu Smash Burguer
(150 GR. Puro Wagyu, cebola roxa

caramelizada e cogumelos)
24.5€

Chicken Tenders with cane´s sauce
16.5€

Argentinean  sirloin steak on
caco bread with garlic butter

 17.5€

ChakBurguer
(150g. Angus, pickle mayonnaise,

lettuce, bacon, cheddar cheese)
 18.9€

Vegan Burguer 
(nochicken crispy, vegan mayonnaise, lettuce) 

18.5€

- SNACKS  -

- THE MAIN ONES  -

- DESSERT -
Chocolate and salted caramel cake

8€

Sticky toffee pudding
with vanilla ice cream

9.9€
Crème brûlée

 8€

Chocolate mousse with flower of salt, pink pepper and olive oil
8€

Passion fruit cheesecake
8€

Mascarpone and raspberry cloud
8€

Artisanal ice cream scoop
(Vanilla, strawberry, chocolate, salted caramel, lime)

4.5€

 UTILIZAÇÃO DE PISCINA
 & SUNDECK MEDIANTE RESERVA

25€ POR PESSOA 
(TOALHA E ÁGUA INCLUIDAS)

VEGGIE

VEGGIE

- PRE ORDERED REQUEST -

Salt baked Sea Bass 2 px
74€

Lobster rice  2 px 
94.9€

Pizza Tropical
(shrimps, pineapple and mozzarella)

20.9€

Caesar Medjool Shrimp / Vegan
(Lettuce, dates, parmesan, toasted bread and caesar dressing) 

18.9€

Rustic  Salad
(Fig, ham, arugula, walnut and goat cheese)

18.9€

Salad Santorini 
(feta, arugula, mango, cucumber, melon with Thai dressing) 

18.9€

Salad Altessa
 (lettuce, tomato, avocado, crispy chicken, cucumber, red onion,

almond with yogurt sauce) 
19.5€

Salmon, mango, avocado, cherry, red onion and sesame Bowl
18.5€

VEGGIE

vegetable curry with basmati rice
18.5€

Wild mushroom and black truffle ravioli
21€

Exotic shrimp curry with basmati rice
21.5€

Iberian pork cheeks with sweet potato puree
21.9€

Croaker and shrimp rice
23.5€

Sea bass fillet with "à La Belle Meunière”  sauce
and duet of purees (potato and cauliflower)

24€
Grand Steak with Pepper Sauce and French Fries

28.9€

Rib Eye with Potato Wedge
31€

VEGGIE

VEGGIE

VAT Included.
Complaining Book available.

No product can be charged if 
not ordered by the costumer.

If you are allergic or intolerant to
any ingredient, talk to your waiter.


